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黄海胆人工育苗技术规范 
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97191423]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了黄海胆（Glyptocidariscrenularis)的亲胆、幼体培育、幼胆培育、出池和运输的技术要点。 
本文件适用于北方海域黄海胆人工育苗及中间育成。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 11607  渔业水质标准 
NY 5052  无公害食品 海水养殖用水水质 
NY 5071  无公害食品 渔用药物使用准则
[bookmark: _Toc97191425]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
亲胆 
来源 
宜使用自然海域的性成熟的海胆。 
规格 
壳径 ≥ 80 mm，湿重 ≥ 120 g。
质量
个体完整，大棘针形完整、短而尖锐，体质健壮，管足活力强，生殖腺指数达到 25 %以上。 
培育 
培育条件
亲胆培育应满足如下条件：
水源水质应符合GB11607的规定要求，培育用水水质应符合NY5052的规定要求，盐度 28 ～34，pH值 7.5 ～ 8.5。 
光照强度 ≤ 1000 lx。
每年4月中、下旬采捕亲胆入池，自然水温培育饲养，最高水温以不超过10 ℃为宜。 
操作步骤
亲胆培育宜按以下步骤进行：
a) 亲胆散养于池底，培养密度为15 个/m³ ～ 25个/m³。 
b) 以新鲜海带、裙带菜、石莼大型藻类饵料为主，投喂1次/d。按照亲胆体重的1.5倍～3倍的重量投喂，第二次投喂时注意清除上一次残饵。
c) 每d换水100 % 或流水培育。换水时，先将池水放干清洗池底后加满即可。 
d) 24 h连续微量充气。
幼体培育 
催产 
在体腔中注入 0.5 mol/L 的 KCl 溶液 5 mL ～ 8 mL。
采卵 
应将亲胆生殖孔向下，使其排出的卵和精子分别收集到盛水的容器内，采卵密度 ≤ 50 粒/mL。 
受精与孵化 
精卵排出后 0.5 h 以内，进行授精。镜下，每个卵子周围有 3 个 ～ 10 个精子为宜。受精完成后，利用虹吸的方法在孵化槽（池）内洗卵 3 次 ～ 5 次。孵化密度为 30 粒/mL ～ 50 粒/ml。 
幼体选优 
从受精卵发育到原肠胚期时开始，用200目筛绢拖网选优。
培育技术 
光照强度 
光照强度 ≤ 1000 lx。
密度 
0.2 个/ml ～ 0.6 个/ml。 
日常管理 
原则和要求：
1. 水环境要求。水温 15 ℃ ～ 16 ℃，DO值 ≥ 5mg/L。盐度、pH值及其他水质要求同4.4.1 a）。
投饵要求。角毛（角刺）藻，或与扁藻混合投喂，投饵频次为 4次/d或 6次/d， 日投饵量为4腕期之前 1.0万cell/mL ～ 3.0万cell/mL，8腕期增至 4 万cell/mL ～ 6万 cell/mL，8腕期后期增至  7万cell/mL ～ 8万cell/mL。
换水要求。四腕期换水1次/d，每次换水量1/2；八腕期换水 2 次/d，每次换水量 1/2 ～ 2/3。
其他操作要求。5 d ～ 7 d倒池1次。 2 d吸底1次。24 h连续微量充气。 
采苗 
采苗工艺如下：
1. 采苗时间。幼体发育到八腕后期，出现海胆原基的 2 d 后，有 15 % 的幼体有管足伸出时采苗。 
采苗器（附着基）处理。种类多为无毒透明聚乙烯波纹板或无毒薄膜，使用前应用 0.5 ‰ ～ 1 ‰的氢氧化钠溶液进行浸泡、去污处理。也可用漂白精（100 ppm）或二氧化氯（20 ppm）处理，浸泡24 h为宜。
底栖硅藻接种。采苗前 20 d ～ 30 d需要在采苗器上接种底栖硅藻，多以舟型藻为优势种，藻种接种量以附着基至少能见到淡黄色为宜。 
采苗。采苗器投放前杀灭敌害生物（桡足类），药物使用应按  NY  5071规定执行。将幼体浓缩到采苗池，密度为 15 万个/m³ ～ 20万个/m³，然后将采苗器放入采苗池采苗。
采苗密度。密度宜控制在平均  0.1 个/cm²～  0.2个/cm²的范围。 
采苗后管理。光照提高到 1000 lx ～ 2500 lx，有条件的可以进行流水饲育。 
幼胆培育 
剥离规格 
壳径至 2.0 mm ～ 10.0 mm 时，可以在剥离后进入幼胆培育阶段。
剥离方法：
1. 人工用直接毛刷剥离。
也可以抛撒大型藻类（裙带菜、石莼等）诱导剥离，逐步收集。
培育器 
从采苗板上剥离后的幼海胆，移到内放黑波纹板的网箱内平面流水培育。网箱的网目120目起步。
培育技术 
光照强度。 
1000 lx ～ 2500 lx 
培育密度 
培育密度见表 1。
培育密度
	壳径（mm）
	密度（个/m2）

	2.0 ～ 3.0
	30000 ～ 40000

	3.0 ～ 4.0
	10000 ～ 20000

	4.0 ～ 6.0
	5000 ～ 10000

	7.0 ～ 10.0
	3000 ～ 5000


一个网箱放置一块黑波纹板，随着幼胆的生长，网目逐渐增大。
培育管理
培育管理宜按如下方法进行：
1. 投饵要求。应以新鲜的海带、裙带菜、石莼大型藻类为主，投喂1次/d，投饵量应为体重的4 % ～ 8 %，条件不足的可以用配合饲料代替。每 d 清除残余饵料防止污染。 
水质调控。采用平面流水饲育或换水  1次/d 的方式，换水量为全部水体的 100 %，连续充气。 
[bookmark: _GoBack]倒池管理。过程中，水温 ≤ 15 ℃，7 d倒池1次,；15 ℃以上时，5 d ～ 7 d倒池1次 
生长状况观测。应定期观测幼胆的生长情况、查看死亡情况，并应及时清除死亡个体。 
出池 
筛选壳径 10 mm 以上幼胆出池。 
运输 
用泡沫盒分装，中间放冰袋,运输温度控制在 5 ℃ ～ 8 ℃。
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